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全市餐饮业经营者：
近期，我省多地发现新冠肺炎确诊病例，个别地方疑似出现餐厅传播个案，为切实保障我市居民生命安全和身体健康，巩固我市新冠肺炎疫情防控成果，请各餐饮业经营者在严格落实《商务部 卫生健康委 市场监管总局关于餐饮服务新冠肺炎疫情常态化防控工作的指导意见》基础上，进一步贯彻落实好以下疫情防控工作。
一、严格做好从业人员管理。餐饮从业人员每日上岗前必须检测体温，扫“粤康码”，并如实登记，建立健康晨检记录；严格掌握从业人员外出动向，对有疫情发生地旅居史的从业人员应做好14天自我健康监测后方能上岗；从业人员工作期间必须按要求正确佩戴一次性医用口罩，养成洗手、消毒等良好卫生习惯。
二、严格做好用餐人员的体温检测。要安排人员对进入餐饮服务场所的顾客进行体温检测，要求顾客佩戴口罩和扫“粤康码”，显示“绿码”且体温正常才可进入餐饮服务场所。建议餐饮业经营者配备功能完善、检测准确的自动测温仪，及时上报检测异常顾客信息。
三、严格做好环境卫生防控。要保持经营场所良好通风和卫生清洁，及时对就餐场所以及公共设施设备特别是对电梯、空调等加强清洁、消毒并做好记录；对餐桌、餐椅、公共物品做到“一客一消毒”；复用餐饮具必须经热力消毒或化学消毒后方能使用。
四、严格做好就餐过程管理。要加强就餐场所管理，适当减少餐桌，合理保持就餐距离，提供“公筷公勺”；采取划定“一米等候线”、引导分流等有效措施，减少消费者在店内外候餐、取餐、结账过程中聚集。酒吧等特殊消费场所要保持一米以上桌距，不举办人员互动活动，减少店内人员交流聚集。
五、严格做好进口冷链食品管理。采购经营进口冷链食品须从严管控，未取得海关检疫证明、通关证明、消毒证明和核酸检测报告的进口冷链食品一律不得采购使用，使用进口冷链食品的餐饮单位应在“冷库通”系统登记溯源。
六、严格做好聚餐人员管理。要评估宴会聚餐疫情防控风险，合理控制承接宴会聚餐规模和人数；提供宴会聚餐前应由主办方提交宾客14天内无疫情发生地旅居史的证明材料，并核验宾客“粤康码”信息；鼓励餐饮服务提供者购买食品安全责任险和疫情防控保险，保障合法权益。
七、严格做好新冠疫苗接种。要认真组织符合接种要求的从业人员，特别是接触进口冷链食品的从业人员接种新冠病毒疫苗，力争做到“应接尽接”，严密防范新冠肺炎病毒传播，确保从业人员、消费者身体健康。
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