附件4
关于部分检验项目的说明

一、阴离子合成洗涤剂

阴离子合成洗涤剂，即我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，其主要成分十二烷基磺酸钠，是一种低毒物质，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，在消毒企业中广泛使用。但因餐具清洗消毒流程控制不当，会造成洗涤剂在餐具上的残留，对人体健康产生不良影响，因此，作为一种非食用的合成化学物质，应控制人体的摄入。《食品安全国家标准消毒餐（饮）具》（GB14934）规定，采用化学消毒法的餐（饮）具的阴离子合成洗涤剂应不得检出。餐（饮）具中检出阴离子合成洗涤剂，原因可能是：学校食堂使用不合格或过量的洗洁精等洗剂，清洁人员未充分冲洗，或清洗用水重复利用造成交叉污染，导致洗剂残存在餐饮具中。

二、大肠菌群

大肠菌群是评价食品卫生安全的重要指标之一。如果使用大肠杆菌群超标的餐饮具，有可能引起呕吐、腹泻、肠胃感染等症状。餐饮具中检出大肠菌群的主要原因是产品清洗、灭菌不彻底，或存放过程中污染等原因导致。根据《餐饮服务食品安全操作规范》，要彻底清洗餐饮具，推荐使用物理消毒：采用蒸汽、煮沸消毒的，温度一般控制在100℃，并保持10分钟以上；采用红外线消毒的，温度一般控制在120℃以上，并保持10分钟以上；采用洗碗机消毒的，消毒温度、时间等应确保消毒效果满足国家相关食品安全标准要求。

三、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)

甜蜜素学名“环已基氨基磺酸钠”，是一种无营养甜味剂，常用于酱菜类、调味汁、糕点、配制酒和饮料等食品中。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760）中规定，甜蜜素在水果制品(自制)中不得使用。如果经常食用甜蜜素含量超标的食品，就会因摄入过量对人体的肝脏和神经系统造成危害，特别是对代谢排毒的能力较弱的老人、孕妇、小孩危害更明显。

四、蛋白质
蛋白质是由氨基酸以肽键连接在一起，是构成机体组织、器官的重要成分，是构成机体多种重要生理活性物质的成分，还能提供能量。《非发酵豆制品》（GB/T 22106-2008）中规定，干燥的腐竹中蛋白质含量应≥45.0 g/100g。造成蛋白质含量不合格的原因可能是生产过程中原料本身不合格。

五、邻苯二甲酸二丁酯（DBP）

邻苯二甲酸二丁酯（DBP）一类被普遍使用的塑化剂，增大产品的可塑性和提高产品的强度；也可用作农药载体，驱虫剂、化妆品、润滑剂和去泡剂的生产原料。毒性分级为低毒性，不易引起急性中毒，对动物和人有慢性毒性。国市监食生〔2019〕214 号《市场监管总局关于食品中“塑化剂”污染风险防控的指导意见》中规定邻苯二甲酸二丁酯（DBP）在酒类食品（白酒、其他蒸馏酒除外）的最大残留量为0.3mg/kg。邻苯二甲酸二丁酯（DBP）不合格的主要原因包括生产中使用的塑料材质设备、管道、垫片、容器、工具等可能含有塑化剂，导致直接污染食品。在贮存、运输、交付和销售等环节，如果控制不严，可能会导致塑化剂污染。
六、恩诺沙星

恩诺沙星是人工合成的抗菌药，属于广谱抑菌剂，在预防和治疗畜禽的细菌性感染及支原体病方面有良好效果。恩诺沙星若在人体内残留蓄积，可能引起人体的耐药性，长期摄入含有恩诺沙星的动物源食品，可引起轻度胃肠道刺激或不适，头痛、头晕、睡眠不良等，大剂量或长期摄入可能引起肝损害。鉴于长期食用可能导致的健康危害，农业农村部规定了“该类药物在动物肌肉中的最大残留限量为≤100μg/kg（以恩诺沙星与环丙沙星之和计）”。

