附件1
本次检验项目

	食品大类（一级）
	食品亚类（二级）
	食品品种
（三级）
	食品细类
（四级）
	抽检项目

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	餐饮食品
	餐饮具
	复用餐饮具
	复用餐饮具
	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）、大肠菌群

	茶叶及相关制品
	茶叶
	茶叶
	绿茶、红茶、乌龙茶、黄茶、白茶、黑茶、花茶、袋泡茶、紧压茶
	铅（以Pb计）、草甘膦、吡虫啉、乙酰甲胺磷、联苯菊酯、灭多威、三氟杀螨醇、 氰戊菊酯和S-氰戊菊酯、甲拌磷、克百威、水胺硫磷、 氧乐果、毒死蜱、毒虫畏、氯酞酸甲酯、灭螨醌、甲氧滴滴涕、特乐酚

	调味品
	调味料
	半固体复合调味料
	蛋黄酱、沙拉酱
	金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、乙二胺四乙酸二钠、二氧化钛

	
	
	
	火锅底料、麻辣烫底料
	铅（以Pb计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和

	
	
	
	坚果与籽类的泥(酱)
	酸价/酸值、过氧化值、铅（以Pb计）、黄曲霉毒素B1、沙门氏菌

	
	
	液体复合调味料
	蚝油、虾油、鱼露
	氨基酸态氮、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、菌落总数、大肠菌群

	食用农产品
	蔬菜
	豆芽
	豆芽
	铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、铬（以Cr计）、亚硫酸盐（以S02计）、6-苄基腺嘌呤（6-BA)、4-氯苯氧乙酸钠

	
	
	根茎类和薯芋类蔬菜
	姜
	铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、吡虫啉、敌敌畏、毒死蜱、甲拌磷、克百威、六六六、氯唑磷、噻虫胺、噻虫嗪、氧乐果、二氧化硫残留量

	
	水产品
	海水产品
	海水蟹
	镉（以Cd计）、氯霉素、呋喃唑酮代谢物、恩诺沙星（以恩诺沙星与环丙沙星之和计）

	
	水果类
	浆果和其他小型水果
	葡萄
	苯醚甲环唑、己唑醇、克百威、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、霜霉威和霜霉威盐酸盐、氧乐果、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、氟虫腈、氯吡脲、联苯菊酯

	水产制品
	水产制品
	干制水产品
	预制动物性水产干制品
	氧化值（以脂肪计）、铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、多氯联苯、N-二甲基亚硝胺、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、合成着色剂（柠檬黄、胭脂红、日落黄）

	饮料
	饮料
	果蔬汁类及其饮料
	果蔬汁类及其饮料
	铅（以Pb计）、展青霉素、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠（以糖精计）、安赛蜜、甜蜜素（以环已基氨基磺酸计）、合成着色剂（苋菜红、胭脂红、柠檬黄、日落黄、亮蓝）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母

	
	
	其他饮料
	其他饮料
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、合成着色剂（苋菜红、胭脂红、柠檬黄、日落黄、亮蓝）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母


